Tartar vom Yellowfin Thunfisch
Pumpernickel Chips, Wasabi Creme, Asia-Salat

*k %k

Gebratene Jakobsmuscheln
Suppe von griinem Curry, kleines GemUuse

k%

Medaillons vom Rehriicken
Petersilienwurzel, Lauch, Rotkraut, Feigen, Spdtzli

k%

Kdse aus der Schweiz
Feigenbrot

* %k

Mousse und Crumble von Felchlin Bolivia 68%
Bananenkonfitire, Tonkabohnen Eis

* k%
*%
*

Arno Abdcherli empfiehlt Ihnen, dieses Menu tischweise zu bestellen

Menu komplett 145
Vier Gdnge nach Wahl 125



A la carte

Vorspeisen

Carpaccio vom Kaninchen, Haselnussol, Belper Knolle, Wachtelei 38
Siilze von Siedfleisch und GemUsebrunoise, Apfel-Meerrettichsuppe 38
Hausgemachte Entenleber-Terrine, Vin cuit, Bosc-Birne, Lebkuchen Crumble 42
Atlantikhummer im offenen Raviolo mit Schwarzwurzeln, Lauch und Bisque 55
Fisch

Susswasserfisch nach Tageseinkauf (Schweiz) 56
Salzwasserfisch nach Tageseinkauf (Nordatlantik) 62
Fleisch

Gebratenes Rinderfilet, Zunge, Brot-Vinaigrette, Stampfkartoffeln, Gemise 62
Medaillon vom Kalbsfilet, dreierlei vom Blumenkohl, Sisskartoffeln 59
Geschmorter Ochsenschwanz mit Ingwer, Kartoffel Mousseline, Gemise 48
Riicken vom Bio Lamm aus Villarepos, Kartoffelpiree, Seelandgemise 62
Vegetarisch

Dreierlei vom Blumenkohl, pochiertes Bio Ej, Belper Knolle 34 /42
Safrancouscous mit Marktgemise und scharfem roten Curry 34/42

Desserts
Kdse aus der Schweiz
Cheesecake ,revisité" Sanddorn, Hokkaidokirbis, Spekulatius

Marinierte Zitrusfriichte, Yuzusorbet und Zitronencreme
Financier, zweierlei von der Berner Rose, Mandelkrokant, Zimtbliihteneis

Reh : Deutschland Fleisch : Schweiz Brot : Hausgemacht

Bei Allergien beraten wir Sie gerne personlich
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